
 
 
 

 
 

 
Preise in EUR inkl. MwSt. 

 
Das Central Bistro-Karte 

 
 

Rindsbouillon   [A – C – G – L]         9 
Speckknödel    Kasknödel 
Clear beef soup    bacon dumpling    cheese dumpling 

 

Bärlauchsuppe      [A – L]         9 

Schwarzbrot Croutons 
Wild garlic soup    brown bread croutons 

 

Hiddenfjord Lachs   [C – D – L – O]        23 

Buttermilch    Schnittlauch    Lachskaviar 
Hiddenfjord salmon    buttermilk    chive    salmon caviar 

 

Rindercarpaccio   [C – G – L]  22 

Trüffel    Parmesan    Cashewkerne 
Beef carpaccio    truffle    parmesan cheese    cashews 

 
Panini   [A – C – G]          15 
Artischocke    Vulcano Schinken    Parmesan    Olive 
Panini    artichoke    vulcano ham    parmesan cheese    olive 

 
Ötztaler Marende   [A – G – M – O]        26 
Bauernspeck    hausgebeiztes Trockenfleisch    Wildkaminwurze    Bergkäse 
Tyrolean bacon    homemade dried meat    game sausage    mountain cheese 

 

Wintersalat      [G – H – L – O]        19 
Ziegenkäse    Walnuss    Granatapfel 
Winter salad    goat cheese    walnut    pomegranate 
 

Das Central Clubsandwich   [A – C – G – L – O]      26 
Hühnerfilet    Speck    Tomate    Eisbergsalat    American Sauce    Coleslaw 
Club sandwich with grilled chicken fillet    bacon    tomato    salad    American sauce    coleslaw 
 

Trüffelpommes     French fries with truffle   [G – L]      8 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergeninformation 
A – Getreide · B – Krebs & Krustentiere · C – Eier · D – Fisch · E – Erdnuss · F – Soja · G – Milch & Laktose · H – Schalenfrüchte · L – Sellerie · M – Senf · N – Sesam 
O – Schwefeldioxide & Sulfide · P – Lupinen · R – Weichtiere 
 
 

  



 
 
 

 
 

 
Preise in EUR inkl. MwSt. 

 
Das Central Bistro-Karte 

 
 

Spaghettini   [A – L – O]         18 
mit Bolognese- oder Tomatensauce    
Spaghettini with Bolognese or tomato sauce 
 

Tiroler Schlutzkrapfen      [A – C – G – L]       26 

Schnittlauch    Spinat    braune Butter 
Tyrolean ravioli    chive    spinach    brown butter 

 

Längenfelder Lachsforelle   [A – G – L]       29 
Fregola Sarda    Erbse    Pilze 
Local salmon trout    fregola sarda    peas    mushrooms  
 

Kalbsrahmgulasch   [A – C – G – L]        28 
Schnittlauchspätzle    Limettensauerrahm 
Creamy veal goulash    chives spaetzle    lime sour cream  
 

Wiener Schnitzel vom Kalb   [A – C – G – L]       32 
Petersilienerdäpfel    Ötztaler Preiselbeeren 
Wiener Schnitzel    parsley potatoes    local lingonberries 
 

Filetsteak (220 g)    [A – C – G – L – M – O] 
Pommes Dauphine    Wilder Brokkoli    Kräuterbutter     42 
Fillet steak (220 g)    pommes dauphine    wild broccoli    herb butter 
 

Kaiserschmarr’n      [A – C – G –O]        22 

Vanilleeis    Zwetschkenröster (Wartezeit von bis zu 20 Minuten) 
Vanilla ice cream    stewed plums (waiting time up to 20 minutes) 
 

Apfelstrudel      [A – C – G]         8 

Karamelleis 
Apple strudel    caramel ice cream 
 

Topfenstrudel      [A – C – G – H]        9 

Vanillesauce 
Curd cheese strudel    vanilla sauce 

 
 
 
 

Stellen Sie Ihr Menü ganz nach Ihrem Geschmack zusammen – alle Gerichte können gerne vegetarisch oder vegan  
abgewandelt werden. Wir freuen uns darauf, Ihre Wünsche zu erfüllen! 
 

   =  vegetarisch               

 


